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(54) Title: DEVICE FOR INSERTING A FILLING INTO FRENCH FRIES 

(54) Bezeichnung: POMMES FRITES APPLIKATIONSFOLLUNGSVORRICHTUNG 

(57) Abstract 

The invention relates to a method for inserting a filling into french fries (1). The french fries are filled in a vertical as well as 
horizontal direction by means of a cutting and filling device (7, 8 and 10) which is provided with a filling head (10). The inventive device 
is also provided with a filling nozzle (1 1) for filling the cavity (2) which is formed in the french fry (1). The french fry (1) is filled with 
filling material which is fed from the filling material station (14) via the outer tubes (13) and the holes (12). 

(57) Zusa mmenfassung 

Die Erfindung befaBt sich mit der in vertikaler als auch horizon taler Richtung zu fUllenden Pommes frites (I) mittels einer 
Schneideapplikationsvorrichtung (7, 8 und 10), versehen mit einem Applikationskopf (10) und der Applikationsdtlse (II) zum Applizieren 
in den geschaffenen Hohlraum (2) der Pommes frites (1). Die ZufUhrungen von der Fullmassenstation (14) uber die AuBenschlauche (13) 
und die Bohrungen (12) bewirken die Fflllung der Pommes frites (1). 



LEDIGLICH ZUR INFORMATION 

Codes zur Identifizierung von PCT-Vertragsstaaten auf den Kopfbogen der Schriften, die Internationale Anmeldungen gemftss dern 
PCT verfiffentlichen. 



AL 


Albanicn 


ES 


Spanien 


LS 


Lesotho 


SI 


Slowenien 


AM 


Armcnicn 


FI 


Finnland 


LT 


Litauen 


SK 


Slowakei 


AT 


Osterreich 


FR 


Frankreich 


LU 


Luxemburg 


SN 


Senegal 


AU 


Australien 


GA 


Gabun 


LV 


Lettland 


sz 


Swasiland 


AZ 


Aserbaidschan 


GB 


Vereinigtes Konigreich 


MC 


Monaco 


TD 


Tschad 


BA 


Bosnien-Herzegowina 


GE 


Gcorgien 


MD 


Republik Moldau 


TG 


Togo 


BB 


Barbados 


GH 


Ghana 


MG 


Madagaskar 


TJ 


Tadschikistan 


BE 


Belgien 


GN 


Guinea 


MK 


Die ehemalige jugoslawische 


TM 


Turkmenistan 


BF 


Burkina Faso 


GR 


Griechenland 




Republik Mazedonien 


TR 


TDrkei 


BG 


Bulgarien 


HU 


Ungarn 


ML 


Mall 


TT 


Trinidad und Tobago 


BJ 


Benin 


IE 


Irland 


MN 


Mongolei 


UA 


Ukraine 


BR 


Brasilien 


IL 


Israel 


MR 


Mauretanien 


UG 


Uganda 


BY 


Belarus 


IS 


Island 


MW 


Malawi 


US 


Vereinigte Staaten vo 


CA 


Kanada 


IT 


Ttalien 


MX 


Mexiko 




Amerika 


CF 


Zenlralafrikantsche Republifc 


JP 


Japan 


NE 


Niger 


uz 


Usbekistan 


CC 


Kongo 


KE 


Kenia 


NL 


Niederlande 


VN 


Viemaro 


CH 


Schweiz 


KG 


Kirgisistan 


NO 


Norwegen 


YU 


Jugoslawien 


CI 


Cole d'lvoire 


KP 


Demokratischc Volksrepublik 


NZ 


Neuseeland 


ZW 


Zimbabwe 


CM 


Kamerun 




Korea 


PL 


Polen 






CN 


China 


KR 


Republik Korea 


PT 


Portugal 






CU 


Kuba 


KZ 


Kasachstan 


RO 


Rumanien 






CZ 


Tschechische Republik 


LC 


St. Lucia 


RU 


Russischc FOderation 






DE 


Deutschland 


LI 


Liechtenstein 


SD 


Sudan 






DK 


Danemark 


LK 


Sri Lanka 


SE 


Schweden 






EE 


Estland 


LR 


Liberia 


SG 


Singapur 







WO 00/16646 PCT/EP99/0681 5 



Pommes frites Applikationsfuliungsvorrichtung 



Beschreibung 

Vorliegende Erfmdung beinhaltet das Applizieren einer dunn bis dickflussi- 
gen Fiillmasse in eine Pommes frites. 

Bekannt sind samtliche Pommes fritesformen rund-, sechs-, und achteckige 
Pommes frites. Diese Pommes frites werden nach der Produktion eingefroren 
und vom Endverbraucher in einer Friteuse zubereitet und nach dem Abtrop- 
fen in der Regel durch Beigabe von Salz oder anderen GewOrzen ge- 
schmacklich verfeinert. Als Zutaten auf oder neben die Pommes frites werden 
in der Regel SoBen, wie Mayonnaise und Ketchup venvendet. 

Mit vorliegender vorteilhafter Erfmdung wird die Pommes frites (1) in der 
Mitte (2) mit unterschiedlichen Fttllmassen in Langsrichtung befullt. 

Man kann somit samtliche denkbaren Fiillmassen in die Pommes frites (1) 
applizieren. 

Der Verbraucher kann dann zwischen unterschiedlichen Fullungen und Ge- 
schmacksrichtungen die Pommes frites auswahlen. 
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Zudem wird beim Verbrauch der Pommes frites ein Durchweichen der Pom- 
mes frites mit von auflen aufgebrachten Soften eta vermieden. 

Selbstverstandlich konnen zu den gefullten Pommes frites auch zusatzlich als 
weitere Geschmacksnote, wie bisher ublich, Ketchup, Mayonnaise oder Cur- 
rysoften gereicht werden. Dies ist jedoch bei den schmackhaften Fullungen 
uberflussig. 

Auch kann der Produzent der Pommes frites die Starke d. h. den Durchmes- 
ser der Applikation bestimmen, so daB Pommes frites mit wenig oder Pom- 
mes frites mit starkeren FUllmassen verkauft werden konnen. 

Vorliegende vorteilhafte Erfindung ermoglicht dem Produzenten als auch 
dem Endverbraucher eine Vielzahl von Geschmacksvarianten, die man den 
unterschiedlichen Geschmackern in den jeweiligen Landern anpassen kann. 
Ebenso konnen die Geschmacksrichtungen variabel fiir Kinder und Erwach- 
sene verwendet werden. 

Die Produktion der Pommes frites als auch die Zubereitung in der Friteuse 
geschieht wie bisher. 

Bei der Produktion der Pommes frites wird die Kartoffel alternativ die Kar- 
toffelmasse (3) durch das Formpressgitter (4) gepreflt und verlaBt an der 
Austrittstelle (5) das Formpressgitter (4). Dieses Formpressgitter (4) kann 
dem Endgitter der Pommes frites Maschine vorgeschaltet oder statt dessen 
eingebaut werden. 

In den Konus (6) des Formpressgitters (4) wird an einer im Konus (6) zu 
wahlenden Stelle moglichst im 1/5 des Konus die Applikationsvorrichtung 
(7) plaziert. 
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Die Applikationsvorrichtung besteht aus dem keilformig bis elliptisch zulau- 
fenen Messer (8), dieses ist hohl (9). Mit dem Messer (8) fest verbunden an 
der spitzesten S telle befindet sich der runde oder in anderen Formen denkba- 
re Applikationskopf (10). 

Da dieser Applikationskopf (10) in dem Zentrum der Pommes frites einen 
Hohlraum fur die Applikationsmasse (22) schafft in dem die Pommes frites 
an diesem Applikationskopf (10) mit Duse (11) vorbeigedriickt wird, sind 
flieBfbrmige Formen des Applikationskopfes (10) notwendig urn den Wider- 
stand zu verringern. Daher sind kugelkopfformige Formen ausgestaltet mit 
einem spitz zulaufenden Zylinderende sowie alle weiteren geometrisch denk- 
baren Formen einzubringen. 

Das oder die Schneidemesser (8) zum Aufschlitzen der Pommes frites (1) zur 
besseren Applikation mit dem Applikationskopf (10) wird in dem Form- 
pressgitter (4) an der zuvor bezeichneten Stelle oder den Stellen (22) mit 
dem Konus (6) fest verbunden. 

Jeder Durchbruch (6) des Formpressgitters (4) ist mit der entsprechenden 
Schneideapplikationsvorrichtung (7) (8) und (10) versehen. 

Der Applikationskopf (10) enthalt die Applikationsduse oder Dusen (11), die 
iliren Austritt in vertikaler Richtung der Pommes frites besitzt. 

An der Stelle, an der in dem Konus (6) des Pressgitters (4) das Schneidemes- 
ser (8) mit der ApplikationsdOse (10) angebracht ist, ist diese Stelle mit einer 
Bohrung (12) versehen. Diese Bohrung (12) im Formpressgitter (4) verbin- 
det die Schneideapplikationsvorrichtung (7 u. 8) und (10) mit der Zufuhrung 
(13) die aus unterschiedlichen Schlauchmaterialien etc. bestehen konnen. 

In jedem Konus/Durchbruch (6) des Pressgitters (4) ist an der Schneide- 
applikationsvorrichtung (7, 8 und 10) der Stab (15) festverbunden mit dem 
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Verschlufistab (17) und der Druckfeder (18), der in der Fuhrungsnut (16) 
lauft. Kommt nun die KartofFel/KartofFelmasse (3) iiber das Pressgitter (4) in 
den Konus (6) muB sie den Stab (15) passieren. Stab (15) wird durch den 
Druck der KartofFel/KartofFelmasse (3) in Richtung Schneideapplikationsvor- 
richtung (7, 8 und 10) gedriickt, so daB iiber die festverbundene VerschluB- 
stange (17) die in dieser Stange befindliche Bohrung (18) rnittels der Druck- 
Feder (19) der ZufluB (12) zu der Schneideapplikationsvorrichtung (7, 8 und 
10) geoflfnet wird, urn fur diesen Zeitraum die Applikationsfiillung in die 
Pommes Frites (1) zu initiieren. 1st der Massedruck (3) beendet, streckt sich 
die Feder (19), so daB bei weiterem Massedruck (3) sich der Vorgang des 
applizierens wiederholt 

Alternativ kann der selbe zuvor beschriebene Vorgang durch ein in den je- 
weiligen Durchbruch (6) des Formpressgitters (4) integrierten Scanner (20) 
bewaltigt werden. Der Scanner (20) sitzt an der Seite des Transportschachtes 
(6) und signalisiert der Applikationsduse (11), daB die Pommes Frites (1) 
beispielsweise 6 oder 4 cm lang zu dosieren ist. ErFolgt kein Massedurchgang 
(3) eifolgt auch keine Applikation. Es besteht iiber die Scannererkennung 
(20) mit dem ScannerFenster (21) die MSglichkeit, die Pommes Frites (1) erst 
dann zu applizieren, wenn z. B. der ApplikationskopF(lO) mit der Applikati- 
onsduse (11) schon 1 cm der Pommes Frites (1) durchquert hat. Somit kann 
iiber den so eingestellten Scanner (20) z. B. eine Pommes Frites mit einer 
Lange von 6 cm oder 4 cm dosiert werden. Dies bedeutet, daB die Dosierung 
am AnFang und Ende der Pommes Frites jeweils iiber ca. 1 cm nicht erfblgt. 
Dies hat den Vorteil, daB iiber den Ausgangskonus (5) der AnFang und das 
Ende der Pommes Frites (1) mit der in der Mitte befindlichen OfFnung (2) 
verschlossen wird. 

Die Schlauche (13) sind mit der Fullmassenstation (14), die unter Druck 
steht und arbeitet, verbunden. 

Diese Fullmassenstation (14) arbeitet elektrohydraulisch mit integrierter 
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Steuerung verbunden mit der gesamten Steuerung der Pommes fritesherstel- 
lungsmaschine. 

Wahrend des Produktionsvorganges der Pommes fritesherstellung, wird die 
Kartoffel, alternativ die Kartoffelmasse (3) in das Formpressgitter (4) ge- 
prefit. In diesem Moment durchlauft die Pommes fritesmasse (3) oder das 
Kartoffelstuck (3) den Konus (6) des Formpressgitters (4). Die Masse, alter- 
nativ das Kartoffelstuck (3) trifft auf das Schneidemesser (8) auf. Durch die 
unter Druck stehende durchlaufende Pommes fritesmasse/Kartoffelstreifen 
(3) wird durch das Schneidemesser (7) die Pommes frites konisch geoffnet, 
wobei uber den Applikationskopf (10) in der Mitte der Pommes frites Raum 
geschaffen wird, urn im darauffolgenden Schritt uber die Applikationsduse 
(11) bereit zur Aufnahme der Applikationsfullmasse (22) zu sein. Nach Ver- 
lassen dieser Applikationsfullstation (7 und 10) wird die an dieser Stelle auf- 
geschnittene Pommes frites durch die fortlaufende konische Austrittsbewe- 
gung derselben wieder verschlossen, so dafl die Applikationsfullmasse (22) 
zentriert in Langsrichtung in der Pommes frites (1) eingelagert ist (2) . 

Die Applikationsdauer wird durch die Sperrvorrichtung (15 bis 19) unterbro- 
chen und bei steigendem Druck geoffnet. Alternativ besteht die Moglichkeit 
bei Anwendung des Scanners (20) diesen Vorgang uber den Scanner (20) 
und das Scannerfenster (21) zu ldsen. 

Samtliche Durchbruche (6) des Formpressgitters (4) werden mit wenigstens 
einer Messerapplikationsdiise (7 und 10) versehen. 

GestaltungsmaBig sind auch mehrere Applikationen an verschiedenen Stellen 
der Pommes frites denkbar und konnten hierbei Geschmacksvariationen pro- 
duziert werden. 
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Dann ist es notwendig, in dem jeweiligen Durchlafl respektive Konus (6) des 
Formpressgitters (4) die Schneideapplikationvorrichtung (7 u. 8 und 10) an 

unterschiedlichen Stellen zu plazieren, so da(3 in einer Pommes frites je nach 
Wahl unterschiedliche Geschmacksrichtungen verbunden werden konnen. 

Das Schneidemesser (8) ist mit einem Hohlraum (9) versehen durch den iiber 
den AuBenschlauch (13) die Applikationsmasse (22) in den Applikationskopf 
(10) uber die Applikationsdiise (1 1) in die Pommes frites gelangt. 

Die Applikationsduse (11) kann mit unterschiedlich starken Offhungen ver- 
sehen werden, urn dunne oder dicke Applikationen zu setzen. 

Nach Beendigung des Austrittes der Pommes frites (1) aus dem Formpress- 
gitter (4) ist der Fullvorgang der Pommes frites mit der Applikationsmasse 
(22) beendet. 

Die Pommes frites werden eingefroren und stehen nun zum Versand bereit. 
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Ansnruche 

1. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung dadurch gekennzeichnet, daB 
in das Formpressgitter (4) mit seinen Konen/Druchbriichen (6) die Schneide- 
applikationsvorrichtungen (7, 8 und 10) an den vorgesehenen Stellen fest 
verbunden werden. 

2. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach Anspnich 1 dadurch 
gekennzeichnet, daB die Applikationsvorrichtung (7) aus einem keilfbrmig 
bis elliptisch zulaufenden Messer (8), welches hohl ist (9), mit dem Applika- 
tionskopf (10) fest verbunden ist. 

3. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Anspnichen 1 bis 2 
dadurch gekennzeichnet, daB der Applikationskopf (10) in unterschiedlichen 
Ausfuhrungen mit der Duse (11) versehen ist. 
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4. 

Pommes frites Applikationsfiillungsvorrichtung nach den Ansprtichen 1 bis 3 
dadurch gekennzeichnet, dafl das Schneidemesser (8) mit seinem Hohlraum 
(9) iiber den AuBenschlauch (13) mit den Bohrungen (12) verbunden ist. 

5. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Ansprtichen 1 bis 4 
dadurch gekennzeichnet, daB die Bohrungen (12) und die AuBenschlauche 
(1 3) mit der Fiillmassenstation (14) verbunden sind. 

6. 

Pommes frites Applikationsfiillungsvorrichtung nach den Ansprtichen 1 bis 5 
dadurch gekennzeichnet, daB die Fiillmassenstation (14) elektrohydraulisch 
mit integrierter Steuerung arbeitet. 

7. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Ansprtichen 1 bis 6 
dadurch gekennzeichnet, daB die Schneideapplikationsvorrichtung (7, 8 und 
10) an unterschiedlichen Steilen des Durchlasses/Konen (6) des Formpress- 
gitters (4) plaziert werden kann. 

8. 

Pommes frites Applikationsfiillungsvorrichtung nach den Ansprtichen 1 bis 7 
dadurch gekennzeichnet, daB sowohl die Durchbrtiche - Konen - (6) in dem 
Formpressgitter (4) als auch die Schneideapplikationsvorrichtung (7 und 8) 
sowie die Applikationskopfe (10) und die Applikationsdusen (11) mit den 
Bohrungen (12) und den Auflenschlauchen (13) in unterschiedlichen GroBen 
und Starken verwendet werden. 

9. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Ansprtichen 1 bis 8 
dadurch gekennzeichnet, daB der Stab (15) mit dem VerschluBstab (17) fest 
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verbunden ist und in der Fuhrungsnut (16) uber die Druckfeder (19) durch 
den Druck der Kartoffel/Kartoffelmasse (3) auf den Stab (15) uber die Boh- 
mng (18) die Applikationsfiillung (22) in den Hohlraum (9) der Schneide- 
applikationsvorrichtung (7, 8 und 10) einlaBt oder versperrt. 

10. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Ansprlichen 1 bis 9 
dadurch gekennzeichnet, daB der in das Formpressgitter (4) integrierte Scan- 
ner (20) uber das Scannerfenster (21) alternativ die Applikation uber den 
Applikationskopf (10) mit der Applikationsduse (1 1) in die Pommes frites (1) 
setzt. 

11. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Anspriichen 1 bis 

10 dadurch gekennzeichnet, daB die Applikationsdauer durch die Sperrvor- 
richtung (15 bis 19) unterbrochen und bei nachlassendem Druck geOffhet 
wird. 

12. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Anspriichen 1 bis 

1 1 dadurch gekennzeichnet, daB, gesteuert durch den Scanner (20), uber das 
Scannerfenster (21) die Applikationsfiillmasse (22) in die Pommes frites (1) 
an der Stelle (2) oder anderen denkbaren Stellen einlagert wird. 

13. 

Pommes frites Applikationsfiillungsvorrichtung nach den Anspriichen 1 bis 

12 dadurch gekennzeichnet, daB samtliche Durchbriiche/Konen (6) des 
Formpressgitters (4) mit einer oder mehreren Schneideapplikationsvorrich- 
tungen (7, 8 und 10) sowie den entsprechenden Sperrvorrichtungen (15 bis 
19) alternativ Scannern (20) mit den Scannerfenstern (21) versehen ist. 
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14. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Ansprtichen 1 bis 
13 dadurch gekennzeichnet, dafl in jeden Durchbruch (6) des Formpressgit- 
ters (4) mehrere Schneideapplikationsvorrichtungen (7, 8 und 10) mit unter- 
schiedlichen Applikationsfullmassen (22) eingebracht werden konnen. 
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Fig. 2 
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